
V O R S P E I S E N
J A P A N I S C H E  F U S I O N

MISO SUPPE - 5
Brühe Dashi I Tofu I Algen
Schnittlauch I Pilze

TAKOYAKI 4 STK - 6
Bällchen Oktopus
YuzuMayo - Teriyaki Soße
EBI YASAI TEMPURA - 14
Ebi I Gemüse I Cocktail Soße
CRISPY BÄLLCHEN - 9
Thunfisch I Wakame I Gemüse
GYOZA HÄHNCHEN 5 STK - 8
Teigtaschen Hühnchenfleisch

EDAMAME MIT SALZ - 6
Sojabohnen I Kräuter Gesalzene

WAKAME SALAT - 6,5
japanischer Algensalat

KIMUCHI - 6
Chinakohl I Möhre I Apfel

SAKURA GARTEN - 9
Salat I Gemüse I Wakame

Olive I Jap.Dressing

OKTOPUS & YUZU - 16
Gegrillter Oktopus I Salat I
YuzuMayo
TROPISCHE CEVICHE - 14
Lachs I Thunfisch
Gemüse I Obst I Kräuter
FRENCH RINDERTATAR - 16
Rohes Rindfleisch
Zwiebeln I Kapern
Senf I Gewürze

ASSORTIEMENT
VORSPEISEN
FÜR 2 PERSONEN -  22 €

2 Stück Takoyaki
2 Stück Gyoza Hühnchen

2 Stück Gyoza Veggie
Edamame

 2 Stück Ebi  Tempura & Gemüse

Gang +5€

Gang +5€

Gang +3€

VEGGIE YASAI TEMPURA - 8
Gemüse I CocktailSoße

SÜSSKARTOFFELPOMMES - 6
Cocktail Soße

GYOZA VEGETARISCH  5 STK - 7
Teigtaschen Vegetarisch



H A U P T G E R I C H T E
J A P A N I S C H E  F U S I O N

TOFU TERIYAKI - 15
Saison Gemüse I Teriyaki Soße I Reis

LACHS TERIYAKI - 22
Saison Gemüse I Teriyaki Soße
Reis

AUBERGINE  YAKINIKU - 17
Saison Gemüse I Yakiniku Soße
Süßkartoffelnpommea

GEBRATEN WOLFSBARSCHFILET - 26
Saison Gemüse I jap.Kräuter Creme
Süßkartoffelpommes

GEBRATEN KALBELJAU - 24
Saison Gemüse I Yakiniku Soße
Ofenkartoffeln   

GEGRILLTER OKTOPUS - 27
Saison Gemüse I Muscheln
Offenkartoffeln Gang +3€

ENTRECÔTE - 29
Süßkatoffel Pommes

Salat I Saison Gemüse
Café de Paris SoßeGang +5€

MAGRET DE CANARD - 26
 Ofenkartoffeln I Saison Gemüse

Rotwein Soße

COQ AU VIN - 19
Hühnchen I Speck I Gemüse

Kartoffeln I Karotten

SURF & TURF - 27
Rinderfilet I Gambas I Gemüse

Süßkatoffel Pommes

Gang +3€



S h o y u  R a m e n

J A P A N I S C H E  F U S I O N

T o f u  S h o y u

Brühe Gemüse I  SojaSoße
Menma I  Mariniertes Ei

Frühlingszwiebeln I  Wild Broccol i

Trüffelschaumi
Shitakke & Truffel Shoyu 15

13

G a r n e l e n  S h o y u
E b i  T e m p u r a  I  T r ü f f e l s c h a u m  

K a l b e l j a u  S h o y u
K a b e l j a u  T e m p u r a  I  T r ü f f e l s c h a u m i

N u d e l n s u p p e

Brühe Huhn I  SojaSoße
Mariniertes Ei  I  Menma
Wild Broccol ie  I  Frühlingszwiebeln 

H ä h n c h e n  S h o y u

E n t e n  S h o y u

W a g y u  &  T r ü f f e l  S h o y u
T r ü f f e l s c h a u m i

2 4

1 4

1 6

1 5

1 7



3  I  4  G A N G

DESSERT

HAUPTGERICHT 
Wählen Sie ein Gericht
aus Hauptspeise Seite 

VORSPEISE
Wählen Sie ein Gericht
aus Vorspeise Seite 

Ei n e k r e ative AUS WAHL  an
Ger i ch ten i nsp i riert  v on

Ja p an un d  F rankre ich

Sie  le h nen s i ch zu rück und
d i e  K üch e s t el l t  für  Sie  d as

Menü p assen d  zusamme n  
Wir  er spa ren I hnen d ie

Qual  d e r  Wa hl

OMAKASE YUKI
Ein fantastisches Erlebnis

6 Gänge 89 € p.  P

OMAKASE VEGGIE
Quer durch die Küche

von Amuse -  Bouche

bis Dessert

5 Gänge 72 € p.  P

O M A K A S E

Vorspeisen -  Sushi  -  Hauptgericht -  Dessert SUSHI 
Wählen Sie:

2 Stk Nigir i
8 Stk Maki
4 Stk I .O
4 Stk Signature

Fleisch /  F i sch
3 Gan g -  35  €
4 G ang  -  40 €

Veg et a r isc h
3 Gan g -  26  €
4 G ang  -  3 0 €

2 Stück Mochi
Créme Brûlée
Matcha Panna Cotta

+ 4€/6€



K i n d e r  M e n ü

J A P A N I S C H E  F U S I O N E

W ä h l e n  S i e  e i n  M e n ü

1 4 €

M E N Ü  1

Süßkartof felpommes I  Lachs I  Gemüse I  YuzuMayo Soße

M E N Ü  2

Süßkartof felpommes I  Gemüse I  Coktai l  Soße I  Chicken Tempura

M E N Ü  3

4 Lachs I  4  Thunf isch I  4  Mango I  4  Gurke

8 Lachs I  4  Avocado I  4  Mango

8 Avocado I  8  Gurke

1 6  S t ü c k  M a k i

I N K L .  D E S S E R T

Créme Brûlée

Matcha Panna Cotta

2 Stück Mochi



Sushi
KARTE



MAKI
8  S t ü c k

S P A R G E L

A a l
m i t  G u r k e

L A C H S

M AG U R O

C H U T O R O

E B I  T E M P U R A

M A N G O

G U R K E

AVO CA D O

FRESH
ROLL

6

6

7

9

8

5 , 5

5 , 5

5 , 8

Spargel  Tempura

Rot  Thunfisch

Thunfischbauch,  Avo,  Shiso

Crispy Garnelen

mit  Sesam

mit  Sesam

Mit  Sesam

G a n g  + 2 €

FUTO MAKI
5 Stück

7

S A K E  F U T O  -  8

M A G U R O  F U T O  -  9

E B I  F U T O  -  9

V E G G I E  F U T O  -  7

S A K U R A  F U T O  -  7 , 5

Lachs I Shiso I Gurke I Mango
Schnittlauch I Sesam

Tatar Thunfisch I Schnittlauch
Gurke I Shiso I Avo I Sesam

Spargel Tempura
Avocado I Mango  I Sesam

Gurken I Avocado I Frischkäse
Mango I Schnittlauch I Sesam

Garnelen Tempura I Avocado
Schnittlauch I Gurke

6  S t ü c k

umwickelt  mit Lachs

F R E S H  L A C H S  -  7
mit  Avocado I  Fr ischkäse

F R E S H  T H U N F I S C H  -  7 , 9
Tartar  Thunfisch I  Shiso I  Tobiko

F R E S H  E B I  -  9
Ebi  Tempura I  Fr ischkäse
Schnitt lauch

F R E S H  A A L  -  8 , 9
Aal  I  Tobbiko 



NIGIRI
1  S t ü c k

W A G Y U

1 Person

2 Person

2 4

4 6

N I G I R I  S O R T I M E N T

7  S t ü c k / p . P

O T O R O

C H U TO R O

M A G U R O

S A K E

H A M A C H I

U N A G I

TA K O

SASHIMI

S A K E /  L A C H S  -  1 7

F U S I O N  -  1 9

M O R I A W A S E  -  3 2  p . P

T R I O  M AG U R O  -  2 6

Zweite Sortiment Lachs 

Rohen und Aburi

(6  Stück)

Lachs  -  Rot Thunfisch

(6  Stück)

verschidenen Fischsorten
1 P.p/2 P.p
(16 Stück p.P)

3 Stück Rot Thunfisch

3 Stück Chutoro

3 Stück Otoro

7

5

4 , 5

3 , 5

3

3 , 5

3 , 5

3 , 5

Thunfischbauch -  f lambiert

jap.  Rindf leisch

Thunfischbauch

Rot Thunfisch

Lachs

Gelbschwanz

Süßwasseraal

Oktopus Flambiert

S u s h i  R e i s  -  3 , 9

G a n g  + 1 €

G a n g  + 2 €

G a n g  + 4 €

S A K E  I . O  -  1 0

P A C I F I C  S A L M O N  -  1 1

M A G U R O  I . O  -  1 1

P A C I F I C  T U N A  -  1 2

E B I  T E M P U R A  -  1 3

V E G G I E  I . O  -  8

S A K U R A  I . O  -  9

Lachs I  Avocado I  Tobiko

Lachs I  Gurke I  Mango I  Fr ischkäse I  Panko

Thunfisch I  Avocado I  Tobiko

Thunfisch I  Gurke I  Mango I  Panko

Crispy Garnelen I  Mango I  Fr ischkäse
Schnitt lauch

Avocado I  Gurke I  Mango I  Panko

G e m ü s e  T e m p u r a  I  S c h n i t t l a u c h

F r i s c h k ä s e  I  S e s a m

INSIDE OUT
8 Stück



AUFWENDIG SPEZIELLE KREATIVE KUNSTVOLLE SUSHI VON HOHEM NIVEAU

S I G N A T U R E  R O L L S
8  S t ü c k

DER STOLZ DES CHEFS 

K Y O T O     

T O K Y O    

S H I B U Y A    

Y U K I    

YA K U Z A    

T H U M I    

S H I S O  -  Y U F U    Gemüse Tempura I  f r ischkäse

Umwickelt  mit  A v o c a d o  U n d  R o t e  B e t e

YuzuMayo Soße

Crispy Garnelen I  Mango I  Fr ischkäse

Umwickelt  mit  L a c h s  u n d  T h u n f i s c h

Sesam, Ponzu Soße I  Shiso I  Tobiko

Crispy Garnelen I  Mango I  f r ischkäse

Umwickelt  mit  f l a m b i e r t e m  H a m a c h i  

Tobiko I  YuzuMayo Soße

Avocado I  Gurken I  Shiso

Umwickelt  mit  f l a m b i e r t e m  W a g y u

Teriyaki  Soße

Mango I  Lachs

Umwickelt  mit  f l a m b i e r t e m  S ü ß w a s s e r a a l

Sesam I  Ter iyaki  Soße

Avocado I  Tartar  Thunfisch I  Shiso I  Tobiko

Umwickelt  mit  f l a m b i e r t e m  T h u n f i s c h b a u c h

YuzuMayo Soße

Tartar  Tuna I  Gurken I  Fr ischkäse

Umwickelt  mit  f l a m b i e r t e m  L a c h s  u n d  T h u n f i s c h

Teriyaki  Soße,  YuzuMayo,  Sesam

1 9

1 6

1 7

1 6

1 5

1 7

1 4

G a n g  + 4 €

G a n g  + 4 €

G a n g  + 4 €

G a n g  + 6 €

G a n g  + 4 €

G a n g  + 4 €

G a n g  + 4 €



S U S H I  M E N Ü
f ü r  1  P e r s o n

SAKANA I  24

2 Sashimi Lachs

2 Sashimi Thunfisch

4 Pacif ic Salmon I .O

4 Ebi  Tempura I .O

4 Maki  Avocado

4 Maki  Gurke

1 Nigir i  Lachs

1 Nigir i  Thunfisch

1 Nigir i  Hamachi

KIWAMI I  26

1 Sashimi Chutoro

1 Sashimi Hamachi

1 Sashimi Lachs

1 Nigir i  Thunfisch

1 Nigir i  Hamachi

1 Nigir i  f lambiertem Otoro

4 Maki  Lachs

4 Maki  Avocado

4 Yakuza

4 Thumi

YUKI TORO I  29

1 Sashimi Chutoro

 1 Sashimi Thunfisch

1 Nigir i  Rot Thunfisch

1 Nigir i  Chutoro

1 Nigir i  f lambiertem Otoro

5 Maguro Futo

4  Maki Thunfisch

4 Shibuya

SHIZEN I  22
1 Nigir i  Lachs

1 Nigir i  Thunfish

6 Fresh Lachs

5 Futo Lachs Fritt iert

4 Sake I .O

4 Maguro I .O

MIDORI I  18
Sakura Futo frittiert

4 Gurken Maki

4 Avocado Maki

4 Spagel Maki

4 Mango Maki

8 Veggie I .O



M I Y A B Y  I  4 9  

Nigiri :  2  Lachs,  2 Thunfisch,  2 Hamachi

4 Avocado Maki,  4 Gurken Maki

4 Lachs Maki,  4 Thunfisch Maki

4 Sake I .O,  4 Maguro I .O

4 Yakuza,  4 Yuki

Futo Lachs (Knusprige)

S U S H I  M E N Ü
f ü r  2  P e r s o n

Edamame & Tempura Veggie

4 Avocado Maki,  4 Spargel  Maki

4 Gurken Maki,  4 Mango Maki

8 Veggie I .O

8 Shiso Yufu

5 Futo Sakura (Knusprige)

H A M O N Y  I  3 9  

P R E S T I G E  I  6 9  

Sashimi:  2 Lachs,  2 Chutoro,  2 Thunfisch

Nigiri :  2  Lachs,  2 Otoro flambiert,  2 Hamachi,  2 Aal

4 Gurken Maki,  4 Mango Maki

6 Fresh Ebi  Tempura

4 Pacif ic Tuna I .O,  4 Pacif ic Salmon I .O

4 Thumi,  4 Yakuza



Des s e r t
Créme Brûlée

8€

mit bourbon - Vanille, Yuzu, Zimt
Karamellisierte Zuckerkruste

Panna Cotta Matcha
mit Matcha, Obst, crumnble, coulis

fruit rouge

8€

Kakaobohne
mit cremigem Karamel

und luftiger Schokoladenmousse

11  €

Daifuku Mochi
Grüner Tee / Kakao / Mango / Kokosnuss

5,8 € /  3  Stück


