VORSPEISEN

JAPANISCHE FUSION

MISO SUPPE -5
Briihe Dashi | Tofu | Algen
Schnittlauch | Pilze

TAKOYAKI 4 STK -6 EDAMAME MIT SALZ - 6

Ballchen Oktopus Sojabohnen | Krdauter Gesalzene
YuzuMayo - Teriyaki SolRe WAKAME SALAT - 6,5
EBI YASAI TEMPURA - 14 japanischer Algensalat
Ebi | Gemise | Cocktail SoRe KIMUCHI - 6
CRISPY BALLCHEN - 9 Chinakohl | M&hre | Apfel
Thunfisch | Wakame | Gemise SAKURA GARTEN -9
GYOZA HAHNCHEN 5STK - 8 Salat | Gemiise | Wakame
Teigtaschen Hithnchenfleisch Olive | Jap.Dressing
OKTOPUS & YUZU - 16 VEGGIE YASAI TEMPURA - 8
Gegrillter Oktopus | Salat | Gemise | CocktailSolRe
YuzuMayo Gang +5€ SUSSKARTOFFELPOMMES - 6
TROPISCHE CEVICHE - 14 Cocktail SoRRe
Lachs | Thunfisch Gang +3€ GYOZA VEGETARISCH 5STK -7
Gemiise | Obst | Krauter Teigtaschen Vegetarisch

FRENCH RINDERTATAR - 16
Rohes Rindfleisch
Zwiebeln | Kapern Gang +5€

Senf | Gewlrze

2 Stiick Takoyaki

2 Stiick Gyoza Hithnchen
ASSORTIEMENT 2 Stiick Gyoza Veggie

VORSPEISEN Edamame
FUR 2 PERSONEN - 22 € 2 Stiick Ebi Tempura & Gemiise



HAUPTGERICHTE

JAPANISCHE FUSION

LACHS TERIYAKI - 22
Saison Gemise | Teriyaki Sol3e
Reis

GEBRATEN KALBELJAU - 24

Saison Gemiuse | Yakiniku Sof3e
Ofenkartoffeln

GEBRATEN WOLFSBARSCHFILET - 26

Saison Gemuse | jap.Krauter Creme

SilRkartoffelpommes

GEGRILLTER OKTOPUS - 27
Saison Gemiise | Muscheln COQ AU VIN -19
Hihnchen | Speck | Gemiise

Kartoffeln | Karotten

Offenkartoffeln Gang +3€

MAGRET DE CANARD - 26
Ofenkartoffeln | Saison Gemuse

Rotwein Sol3e

Gang +3€ SURF & TURF - 27

Rinderfilet | Gambas | Gemuse
SufRRkatoffel Pommes

ENTRECOTE - 29
SulRkatoffel Pommes
Salat | Saison Gemuse

Gang +5€¢ Café de Paris SolRe

AUBERGINE YAKINIKU -17
Saison Gemiuse | Yakiniku Sofl3e

SiRRkartoffelnpommea

TOFU TERIYAKI - 15

Saison Gemiise | Teriyaki Sol3e | Reis _



Briihe Huhn | SojaSofe
Mariniertes Ei | Menma

Wild Broccolie I Friihlingszwiebeln

Hahnchen Shoyu
Enten Shoyu

Wagyu & Triiffel Shoyu

Triffelschaumi
Garnelen Shoyu
Ebi Tempura | Triffelschaum

Kalbeljau Shoyu

Kabeljau Tempura | Triffelschaumi

JAPANISCHE FUSION

Shoyu Ramen

Nudelnsuppe

Briihe Gemiise | SojaSofle
Menma | Mariniertes Ei

Friihlingszwiebeln I Wild Broccoli

Shitakke & Truffel Shoyu 15

Triffelschaumi

Tofu Shoyu 13



314 GANG

Vorspeisen - Sushi - Hauptgericht - Dessert

VORSPEISE
Wahlen Sie ein Gericht

aus Vorspeise Seite

HAUPTGERICHT
Wahlen Sie ein Gericht

aus Hauptspeise Seite

DESSERT
« 2 Stick Mochi

« Créme Briilée

« Matcha Panna Cotta

OMAKASE VEGGIE
Quer durch die Kiiche
von Amuse - Bouche

bis Dessert

5 Gange 72 € p. P

OMAKASE YUKI
Ein fantastisches Erlebnis

6 Gange 89 € p. P

SUSHI
Waidhlen Sie:
« 2 Stk Nigiri
« 8 Stk Maki
«4 Stk 1.0

« 4 Stk Signature
+ 4€/6€

Fleisch / Fisch
3 Gang - 35 €
4 Gang - 40 €

Vegetarisch
3 Gang - 26 €
4 Gang - 30 €

OMAKASE

Eine kreative AUSWAHL an
Gerichten inspiriert von
Japan und Frankreich

Sie lehnen sich zuriick und
die Kiiche stellt fiir Sie das
Meni passend zusammen
Wir ersparen Ihnen die
Qual der Wahl



JAPANISCHE FUSIONE

Kinder Mentu

Wadhlen Sie ein Meni

MENU 1

SulBkartoffelpommes | Lachs | Gemuse | YuzuMayo Sol3e

MENU 2

SulBkartoffelpommes | Gemuse | Coktail So3e | Chicken Tempura

MENU 3

16 Stuck Maki

4 Lachs | 4 Thunfisch | 4 Mango | 4 Gurke
8 Lachs | 4 Avocado | 4 Mango
8 Avocado | 8 Gurke

INKL. DESSERT
Créme Brulee
Matcha Panna Cotta
2 Stuck Mochi
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LACHS 6 MANGO 5,5

mit Sesam
MAGURO 7
Rot Thunfisch GURKE 5,5
mit Sesam
Aal 7
mit Gurke AVOCADO 5,8

Mit Sesam

SPARGEL 6
Spargel Tempura

EBI TEMPURA 8

Crispy Garnelen

CHUTORO 9
Thunfischbauch, Avo, Shiso
Gang +2€

FRESH
ROLL
6 Stiick FUTO MAKI

5 Stick

umwickelt mit Lachs

FRESH LACHS -7

mit Avocado | Frischkase

VEGGIE FUTO -7

Gurken | Avocado | Frischkése
Mango | Schnittlauch | Sesam

FRESH THUNFISCH - 7,9

Tartar Thunfisch | Shiso | Tobiko
SAKURA FUTO - 7,5

Spargel Tempura
Avocado | Mango | Sesam

FRESH EBI - 9

Ebi Tempura | Frischkéase
Schnittlauch

SAKE FUTO - 8

Lachs | Shiso | Gurke | Mango
Schnittlauch | Sesam

FRESH AAL - 8,9
Aal | Tobbiko

EBI FUTO - 9

Garnelen Tempura | Avocado
Schnittlauch | Gurke

MAGURO FUTO -9

Tatar Thunfisch | Schnittlauch
Gurke | Shiso | Avo | Sesam



NIGIRI 7 OTORO cang +2¢ 5 HAMACHI 3,5
_ Thunfischbauch - flambiert Gelbschwanz

1 Stick i CHUTOROGeng+1¢ 4,5 UNAGI 3.5

Thunfischbauch SuRwasseraal
MAGURO 3,5 TAKO 3,5
Rot Thunfisch Oktopus Flambiert
SAKE 3 WAGYU Gang +4€ 7
Lachs jap. Rindfleisch
NIGIRI SORTIMENT 1 Person 24

7 Stuck/p.P

SASHIMI 8

46

SAKE/ LACHS - 17

Zweite Sortiment Lachs

Pt INSIDE OUT

(6 Stuck)

FUSION - 19 1 8 Stiick
Lachs - Rot Thunfisch

(6 Stuck)

SAKE 1.0 - 10

Lachs | Avocado | Tobiko

TRIO MAGURO - 26

3 Stuck Rot Thunfisch
3 Stuck Chutoro
3 Stuck Otoro

MAGURO 1.0 - 11
Thunfisch | Avocado | Tobiko
MORIAWASE - 32 p.P

verschidenen Fischsorten
1 P.p/2 P.p
(16 Stuck p.P)

PACIFIC SALMON - 11

Lachs | Gurke | Mango | Frischkase | Panko

PACIFIC TUNA - 12

Sushi Reis - 3.9 Thunfisch | Gurke | Mango | Panko
I

EBI TEMPURA - 13

Crispy Garnelen | Mango | Frischkase
Schnittlauch

VEGGIE 1.0 - 8

Avocado | Gurke | Mango | Panko

SAKURA 1.0 -9

Gemuse Tempura | Schnittlauch
Frischkase | Sesam



DER STOLZ DES CHEFS

SIGNATURE ROLLS

8 Stiuck

AUFWENDIG SPEZIELLE KREATIVE KUNSTVOLLE SUSHI VON HOHEM NIVEAU

Crispy Garnelen | Mango | Frischkéase
Umwickelt mit Lachs und Thunfisch
Sesam, Ponzu SofB3e | Shiso | Tobiko cang +4¢

Tartar Tuna | Gurken | Frischkéase

YAKUZA 15

Umwickelt mit flambiertem Lachs und Thunfisch
Teriyaki SoBe, YuzuMayo, Sesam Gang +4€

THUMI Crispy Garnelen | Mango | frischkase 17
Umwickelt mit flambiertem Hamachi
Tobiko | YuzuMayo Sol3e aGang +4€

KYOTO Avocado | Gurken | Shiso 19
Umwickelt mit flambiertem Wagyu
Teriyaki So3e Gang +6€

TOKYO Mango | Lachs 16

Umwickelt mit flambiertem StiBwasseraal
Sesam | Teriyaki So3e gang +4¢

SHIBUYA Avocado | Tartar Thunfisch | Shiso | Tobiko 17
Umwickelt mit flambiertem Thunfischbauch
YuzuMayo Sof3e aGang +4¢

'\g\‘ YUFU Gemuse Tempura | frischkase
- Umwickelt mit Avocado Und Rote Bete
YuzuMayo Sol3e Gang +4€



SUSHI MENU

SHIZEN | 22

1 Nigiri Lachs
1 Nigiri Thunfish

6 Fresh Lachs

5 Futo Lachs Frittiert
4 Sake 1.0

4 Maguro 1.0

SAKANA | 24

2 Sashimi Lachs

2 Sashimi Thunfisch
4 Pacific Salmon 1.0
4 Ebi Tempura 1.0

4 Maki Avocado

4 Maki Gurke

1 Nigiri Lachs

1 Nigiri Thunfisch

1 Nigiri Hamachi

KIWAMI | 26

1 Sashimi Chutoro
1 Sashimi Hamachi
1 Sashimi Lachs

1 Nigiri Thunfisch
1 Nigiri Hamachi

1 Nigiri flambiertem Otoro
4 Maki Lachs

4 Maki Avocado

4 Yakuza

4 Thumi

fiar 1 Person

MIDORI | 18

Sakura Futo frittiert
4 Gurken Maki

4 Avocado Maki

4 Spagel Maki

4 Mango Maki

8 Veggie I.0

YUKI TORO | 29

1 Sashimi Chutoro

1 Sashimi Thunfisch

1 Nigiri Rot Thunfisch

1 Nigiri Chutoro

1 Nigiri flambiertem Otoro
5 Maguro Futo

4 Maki Thunfisch

4 Shibuya



SUSHI MENU

fiar 2 Person

HAMONY | 39

Edamame & Tempura Veggie

4 Avocado Maki, 4 Spargel Maki
4 Gurken Maki, 4 Mango Maki

8 Veggie 1.0

8 Shiso Yufu
5 Futo Sakura (Knusprige) MIYABY | 49

Nigiri: 2 Lachs, 2 Thunfisch, 2 Hamachi
4 Avocado Maki, 4 Gurken Maki
4 Lachs Maki, 4 Thunfisch Maki

4 Sake 1.0, 4 Maguro 1.0
4 Yakuza, 4 Yuki
Futo Lachs (Knusprige)

PRESTIGE | 69

Sashimi: 2 Lachs, 2 Chutoro, 2 Thunfisch

Nigiri: 2 Lachs, 2 Otoro flambiert, 2 Hamachi, 2 Aal
4 Gurken Maki, 4 Mango Maki

6 Fresh Ebi Tempura

4 Pacific Tuna |.0, 4 Pacific Salmon |I.O

4 Thumi, 4 Yakuza
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Créme Brilée

mit bourbon - Vanille, Yuzu, Zimt
Karamellisierte Zuckerkruste

8€

Panna Cotta Matcha

mit Matcha, Obst, crumnble, coulis
fruit rouge

8€

Kakaobohne

mit cremigem Karamel
und luftiger Schokoladenmousse

1€

Daifuku Mochi

Griner Tee / Kakao / Mango / Kokosnuss

5,8 € / 3 Stiick



