MISO SUPPE

EDAMAME MIT SALZ

SAKURA GARTEN

CRISPY BALLCHEN TUNA

YASAI TEMPURA

RAVIOLI EBI

TROPISCHE CEVICHE

TATAKI LACHS

NS LR E VAl FRANZOSICHE KUCHE

VORSPEISEN

Brihe Dashi | Tofu | Algen | Schnittlauch | Pilz

Sojabohnen | Gesalzene

Salat | Gemuse | Obst | Krauter | Jap.Dressing

Thunfisch Ballchen | Wakame | Gemuse

Garnele | Gemuse | CocktailSoRBe

Garnelen Teigtaschen
gegrillte Muscheln | Bisque SofB3e

Fisch | Mango | Gurke | Shiso | Avocado

gegrillter Lachs | Krauter | Salat | Ponzu SoBe
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CHAROLAIS ENTRECOTE

MAGRET DE CANARD

BISQUE DE LA MER

LACHS TERIYAKI

BALLOTIN KABELJAU

NUDELN PONZU

N VLR I VA FRANZOSICHE KUCHE

HAUPTGERICHTE

Gegrilltes Entrecdte Rindfleisch (Mind.200g)
Gratin Dauphinois | Salat | Café de Paris SoB3e

Gegrillte Ente | Saison GemuUse |
Kartoffelplree | Beeren Yuzu Sof3e

Jap.Nudeln | gegrillter Oktopus | Garnelen
Krauter | Comté Kase | Bisque SoBe

Gegrillter Lachs | Teriyaki SoBBe
Saison Gemuse | Jap.Reis

Kabeljau | YuzuSoBe | Gratin Dauphinois
Saison Gemuse | Krauter

Gegrillte Aubergine | Tofu Bio | Saison Gemuse
Krauter | Jap.Noodle | PonzuSoBe

Sake 1.0 3 GANG
Pacific Salmon I.0O mit Entrecote
Maguro 1.0 3 Gang Veggie

Pacific Tuna |I.O

4 GANG
mit Entrecote
4 GANG VEGGIE

38
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45
+10
35

54
+10
45



N VLR I VA FRANZOSICHE KUCHE

RAMEN UMAMI

RAMEN TORI KIKOK

RAMEN AKAUSHI

RAMEN KIWAMI

RAMEN KUROHANA

RAMEN

Jap. Nudeln | mariniertes Ei | Krauter

Shio Ramen (Salz) Oder Shoyu Ramen (Soja SoBe)

Kabeljau | Yuzu
Terroir und Meer Bruhe

mit Freilandhuhn
Terroir und Meer Bruhe

mit Rindfleisch
Terroir und Meer Bruhe

mit jap. Wagyu - Rindfleisch
Terroir und Meer Bruhe

Bio Tofu
Klarer Gemuse Bruhe

3 GANG 35
mit Wagyu +15
3 GANG VEGGIE 30
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KINDERMENU

BISQUE NUDELN

Jap. Nudeln | Bisque SoBe | Garnelen

ODER
MAKI NACH WAHL 16 Stk

8 Stk mit Lachs oder Thunfisch oder Ebi Tempura

Und 8 Stk mit Avocado oder Gurke oder Mango oder Spargel

DESSERT

15




s GANG SUSHI

Crispy Billchen Tuna
Tropische Ceviche Yuki

Lachs Garnelen Tempura
Thunfisch Spargc] Tempura
Thunfischbauch +5 Mango mit Sesam

Aal und Gurken

G3. NIGIRI

Lachs Otoro +5 Hamachi Unagi (Aal)

Thunfisch Chutoro +5 Dorade Wagyu +10

mit szlrgcl Tempura, Avocado, Mango, Shiso, Sesam

frictiert +2

Sake 1.0
Ebi Tempura 1.0
Maguro 1.0

Yuki +5 Shibuya +5 Kyoto +10

Thumi +5 Tokyo +5

Gs. DESSERT

Bitte fragen Sie unser Service Personal nach unseren Dessert

5 GANG
5 GANG VEGGIE




SUSHI FUR 1

MAKI MAKI

4 Lachs, 4 Thuntisch 4 Lachs, 4 Thunfisch
4 Avocado, 4 Gurken INSIDE OUT

INSIDE OUT 4 Pacific Salmon

4 Pacific Salmon 4 Ebi Tempura

4 Pacific Tuna EBI FUTO frittiert
24€/ 28¢€/ -

X

MIDORI KIWAMI

MAKI
SASHIMI
4 Mango, 4 Spargel Tempura
1 Chutoro, 1 Lachs, 1t Hamachi
INSIDE OUT

NIGIRI
8 Veggie
‘ 1 Thunfisch, 1 Otoro, 1 Dorade
oder Shiso Yufu +5

MAKI
SAKURA FUTO frittiert

/ Lachs und Thunfisch
22€
SIGNATURE ROLLS

YUKI TORO LT

4 Thumi
SHASHIMI

32€/
Thunfisch, Chutoro, Otoro
Nigiri
Thuntisch, ChuToro, Otoro
Maki
4 Thuntisch

SIGNATURE ROLLS

VORSPEISE

Ravioli Ebi Edamame

Crispy Billchen Tuna Sakura Garten

8 Sh1buya Yasai Tempura Yasai Tempura Veggie

DESSERT - Bitte anfragen




SUSHI FUR 2

HAMONY MIYABY PRESTIGE

VORSPEISE

Edamame

MAKI

4 Avocado
4 Spargel
4 Gurken

4 Mango

INSIDE OUT
8 Veggie

SIGNATURE
ROLL

8 Shiso Yufu

FUTO

Futo Sakura

(Knusprige)

5 2

NIGIRI

2 Lachs
2 Thunfish

2 Hamachi

MAKI

4 Lachs
4 Thunfisch

INSIDE OUT

8 Veggie
8 Ebi Tempura

FUTO

Futo Lachs
(Knusprige)

6 2

SASHIMI

2 Lachs
» ChuToro

2» Hamachi

NIGIRI
2> Lachs

2 Otoro

2 Hamachi

MAKI

4 Lachs
4 Thuntisch
4 Gurken
4 Mango
SIGATURE

4 Tokyo
4 Thumi

Inside Out

4 Pacific Tuna

4 Ebi Tempura

79



OMAKASE

Omakase Fusion - Eine kreative Auswah!l an Gerichten inspiriert von Japan

und Frankreich (Dauer 2 Stunden mindesten)

OMAKASE YUKI

Amuse - Bouche, Vorspeise, Sushi, Hauptgegricht, Dessert

P.P 89

OMAKASE LUX
8 Géange

P.P 110

OMAKASE SAKURA (VEGETARISCH)

Amuse- Bouche, Vorspeise, Sushi, Hauptgegricht, Dessert

P.P 709




NS LR E VAl FRANZOSICHE KUCHE

CHUTORO

MAGURO

HAMACHI

DORADE

SUSHI KARTE

Nigiri ¢,
Thunfischbauch - flambiert
Thunfischbauch

Rot Thunfisch

Lachs

Gelbschwanz

Dorade

SuBwasseraal

jap. Rindfleisch

1 Person
2 Person

+ 1 Wagyu

12

11

19

32

59



NS LR E VAl FRANZOSICHE KUCHE

SUSHI KARTE

Sashimi

SAKE/ LACHS Zweite Sortiment Lachs - Rohen und Aburi (8 Stk) 24

JIEJ[e]'M | achs - Chutoro - Rot Thunfisch (9 Stk) 28
UGNV XTI Rot Thunfisch - Chutoro - Otoro (9 Stk) 32
VI VN NI verschidenen Fischsorten -1 P.p/2 P.p 42/79

16 Stk/1P.p

Inside Out
8 Stk

Lachs | Avocado 11
PACIFIC SALMON 1. Lachs | Gurke | Mango | Krauter 13
MAGURO I. Thunfisch | Avocado 12
PACIFIC TUNA I. Thunfisch | Gurke | Mango | Krauter 14
EBI TEMPURA I. Crispy Garnelen | Mango 15
VEGGIE I. Avocado | Gurke | Mango | Krauter 10
SAKURA I. Gemuse Tempura | Krauter 10




NN LR E VAR FRANZOSICHE KUCHE

LACHS

THUNFISCH

THUNFISCHBAUCH

EBI TEMPURA

AAL

AVOCADO

GURKE

MANGO

SPARGEL

SAKE FUTO

MAGURO FUTO

SAKURA FUTO

EBI FUTO

Maki

8 Stk

mit Shiso | Schnittlauch
mit Shiso | Schnittlauch
mit Shiso | Avocado
mit Schnittlauch

mit Gurken

mit Sesam

mit Sesam

mit Sesam

Tempura

Futo Maki
s Stk

Lachs | Shiso | Gurke | Mango | Schnittlauch
Sesam

Tatar Thunfisch | Schnittlauch | Gurke | Shiso
Avocado | Sesam

Spargel Tempura | Avocadol Mango | Shiso
Sesam

Garnelen Tempura | Avocado | Schnittlauch
Gurke

11

11

12

10

14



NS LR E VAl FRANZOSICHE KUCHE

YAKUZA

SHIBUYA

SHISO - YUFU

SUSHI KARTE

Signature Rolls

8 Stk
Crispy Garnelen | Mango 17
Umwickelt mit Lachs und Thunfisch
Sesam, Ponzu SoBe | Shiso | Schnittlauch
Tartar Tuna | Gurken | Shiso 17

Umwickelt mit flambiertem Lachs und Thunfisch
Teriyaki SoBe, Kimchi Sesam

Gurke | Mango
Umwickelt mit flambiertem Fischtatar
Kraute | Ponzu SoBe

Avocado | Gurke | Shiso
Umwickelt mit flambiertem Wagyu
Teriyaki SoBe

Mango | Gurke
Umwickelt mit flambiertem SiBwasseraal
Sesam | Teriyaki SoBe

Avocado | Gurke | Shiso
Umwickelt mit flambiertem Thunfischbauch
Ponzu SofBe

Gemuse Tempura
Umwickelt mit Avocado
Teriyaki SoBe

17

26
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19

16



DESSERT

DESSERT DU JOUR

10€




