
VOR S P E I S EN

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

Brühe Dashi I  Tofu I  Algen I  Schnittlauch I  Pi lzMISO SUPPE   6

Sojabohnen I  GesalzeneEDAMAME MIT SALZ   6

Salat I  Gemüse I  Obst I  Kräuter I  Jap.Dressing SAKURA GARTEN   11

Thunfisch Bällchen  I  Wakame I  GemüseCRISPY BÄLLCHEN TUNA    13

Garnele I  Gemüse I  CocktailSoßeYASAI TEMPURA   16

Garnelen Teigtaschen

gegril lte Muscheln  I  Bisque Soße

RAVIOLI EBI    17

Fisch I  Mango I  Gurke I  Shiso I  AvocadoTROPISCHE CEVICHE   19

gegril lter Lachs  I  Kräuter I  Salat I  Ponzu SoßeTATAKI LACHS   16



HAUPTG ER I CHT E

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

CHAROLAIS  ENTRECÔTE   38Gegri l ltes Entrecôte Rindfleisch  (Mind.200g)
Gratin Dauphinois I  Salat I  Café de Paris  Soße

Jap.Nudeln I  gegri l lter Oktopus  I  Garnelen
Kräuter I  Comté Käse I  Bisque Soße

BISQUE DE LA MER   26

Gegri l lter Lachs  I  Teriyaki  Soße
Saison Gemüse I  Jap.Reis

LACHS TERIYAKI   25

BALLOTIN KABELJAU   28Kabeljau  I  YuzuSoße I  Gratin Dauphinois
Saison Gemüse I  Kräuter

NUDELN PONZU   24Gegril lte Aubergine  I  Tofu Bio  I  Saison Gemüse

Kräuter I  Jap.Noodle I  PonzuSoße

MAGRET DE  CANARD   Gegril lte Ente  I  Saison Gemüse I
Kartoffelpüree I  Beeren Yuzu Soße

29

4 GANG

mit Entrecôte

4 GANG VEGGIE 

54

+10

45

3 GANG

mit Entrecôte

3 Gang Veggie  

45

+10

35

Sake I .O

Pacific Salmon I .O

Maguro I .O

Pacific Tuna I .O

Sakura I .O

Veggie I .O

SUSHI FÜR GANG  



RAMEN

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

Kabeljau  I  Yuzu
Terroir  und Meer Brühe

RAMEN UMAMI   18

mit Freilandhuhn
Terroir  und Meer Brühe

RAMEN TORI KIKOK   17

RAMEN AKAUSHI    19

RAMEN KUROHANA   

32

Shio Ramen (Salz)  Oder  Shoyu Ramen (Soja Soße)

Jap. Nudeln I  mariniertes Ei  I  Kräuter

mit Rindfleisch
Terroir  und Meer Brühe

mit jap.  Wagyu  -  Rindfleisch 
Terroir  und Meer Brühe

RAMEN KIWAMI    

Bio Tofu
Klarer Gemüse Brühe

16

3 GANG

mit Wagyu

3 GANG VEGGIE 

35

+15

30



K I ND ERMENÜ

B I S Q U E  N U D E L N

J a p .  N u d e l n  I  B i s q u e  S o ß e  I  G a r n e l e n

O D E R

M A K I  N A C H  W A H L  1 6  S t k

8  S t k  m i t  L a c h s  o d e r  T h u n f i s c h  o d e r  E b i  T e m p u r a

U n d  8  S t k  m i t  A v o c a d o  o d e r  G u r k e  o d e r  M a n g o  o d e r  S p a r g e l

D E S S E R T

1 5



Lachs

Thunfisch

Thunfischbauch +5

Aal  und Gurken

G2.  MAKI

Gurke mit  Sesam

Avocado mit  Sesam

Paprika  mit  sesam 

Garnelen Tempura

Spargel  Tempura

Mango mit  Sesam

G4.  INSIDE OUT

Miso Suppe

Edamame

5  G A N G  S U S H I
G1.  VORSPEISEN

Crispy Bäl lchen Tuna

Tropische Ceviche Yuki

Sakura  Garten

Yasai  Tempura Veggie

Lachs

Thunfisch

G3.  NIGIRI

Otoro +5

Chutoro +5

Hamachi

Dorade

Unagi  (Aal)

Wagyu +10

mit  Spargel  Tempura ,  Avocado,  Mango,  Shiso ,  Sesam

fritt iert  +2

oder  FUTO SAKURA

oder  SIGNATURE ROLLS

Sake I .O

Maguro I .O

Veggie  I .O

Sakura  I .O

Yuki  +5

Thumi +5

Ebi  Tempura I .O

Kyoto +10

Shiso  -  Yufu +5

Shibuya +5

Tokyo +5

Bitte  fragen Sie  unser  Service  Personal  nach unseren Dessert

G5.  DESSERT

45

38

5 GANG

5 GANG VEGGIE 



S U S H I  F Ü R  1

MAKI

4 Lachs ,  4  Thunfisch

4 Avocado,  4  Gurken

INSIDE OUT

4 Paci f ic  Sa lmon

4 Paci f ic  Tuna

24€/3  Gang -  39€

SHIZEN

SASHIMI

1  Chutoro ,  1  Lachs ,  1  Hamachi

NIGIRI

1  Thunfisch ,  1  Otoro,  1  Dorade

MAKI

   Lachs  und Thunfisch

SIGNATURE ROLLS

4 Yakuza

4 Thumi

32€/3  Gang 49€

KIWAMI

SAKANA

MAKI

4 Lachs ,  4  Thunfisch

INSIDE OUT

4 Paci f ic  Sa lmon

4 Ebi  Tempura

EBI FUTO fr i t t iert

28€/3  Gang  -  45€

MIDORI

MAKI

4 Mango,  4  Spargel  Tempura

INSIDE OUT

8 Veggie

oder  Shiso  Yufu +5

SAKURA  FUTO fr i t t iert

22€/3  Gang -  35€

3  GANG
VORSPEISE -  SUSHI -  DESSERT

V O R S P E I S E

D E S S E R T -  B i t t e  a n f r a g e n

Edamame
S a k u r a  G a r t e n

Y a s a i  T e m p u r a  V e g g i e

R a v i o l i  E b i
C r i s p y  B ä l l c h e n  Tu n a

Ya s a i  Te m p u r a

YUKI TORO

SHASHIMI 

Thunfisch ,  Chutoro ,  Otoro

Nigir i

Thunfisch ,  ChuToro,  Otoro

Maki

4 Thunfisch

SIGNATURE ROLLS

8 Shibuya

36€/3  Gang -  49€



N I G I R I

2   L a c h s
2  T h u n f i s h
2  H a m a c h i

I N S I D E  O U T

8  V e g g i e  
8  E b i  T e m p u r a  

M A K I

4   L a c h s
4   T h u n f i s c h

F U T O

F u t o  L a c h s
( K n u s p r i g e )

6 2

S A S H I M I

2  L a c h s
2  C h u T o r o
2  H a m a c h i

S I G A T U R E

4  T o k y o  
4  T h u m i

M A K I

4  L a c h s
4  T h u n f i s c h

4  G u r k e n
4  M a n g o

I n s i d e  O u t  

4  P a c i f i c  T u n a
4  E b i  T e m p u r a  

7 9

N I G I R I

2  L a c h s
2  O t o r o

2  H a m a c h i

S U S H I  F Ü R  2

5 2

V O R S P E I S E

E d a m a m e

I N S I D E  O U T

8  V e g g i e  

M A K I  

4   A v o c a d o
4   S p a r g e l
4  G u r k e n
4  M a n g o

F U T O

F u t o  S a k u r a
( K n u s p r i g e )

S I G N A T U R E
R O L L

8  S h i s o  Y u f u

HAMONY MIYABY PRESTIGE



O M A K A S E

Omakase Fusion -  Eine kreat ive Auswahl  an Gerichten inspir iert  von Japan
und Frankreich (Dauer  2  Stunden mindesten)

zwischen  17h00 und 20h00  bedienen.  Nach dem 20h00 bitte fragen

Kombinieren Sie Ihre Lieblingsgerichte 
aus unserer  Abendkarte und erleben sie ein unvergleichl iches

Geschmackserlebnis

Amuse- Bouche,  Vorspeise,  Sushi ,  Hauptgegricht ,  Dessert

OMAKASE SAKURA (VEGETARISCH)

P . P  7 9

Amuse -  Bouche,  Vorspeise,  Sushi ,  Hauptgegricht ,  Dessert

OMAKASE YUKI 

P . P  8 9

8 Gänge

OMAKASE LUX

P . P  1 1 0



S U S H I  K A R T E

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

Thunfischbauch -  f lambiertOTORO    

ThunfischbauchCHUTORO    

Rot ThunfischMAGURO    

LachsSAKE     

GelbschwanzHAMACHI   

DoradeDORADE    

SüßwasseraalUNAGI   

N i g i r i

jap.  RindfleischWAGYU   

12

11

7

6

7

6

7

19

+  1  W a g y u

NIGIRI

SORTIMENT  

1 Person

2 Person

32

59

9

2  S t k



S U S H I  K A R T E

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

Zweite Sortiment Lachs -  Rohen und Aburi  (8 Stk)SAKE/ LACHS   

Lachs -  Chutoro -  Rot Thunfisch (9 Stk)FUSION   

verschidenen Fischsorten -  1  P.p/2 P.p
16 Stk/1P.p

MORIAWASE  

S a s h i m i

24

28

42/79

Lachs I  AvocadoSAKE I .O    

Lachs I  Gurke I  Mango I  KräuterPACIFIC SALMON I.O   

Thunfisch I  AvocadoMAGURO I.O   

Thunfisch I  Gurke I  Mango I  KräuterPACIFIC TUNA I.O   

11

13

12

14

G e m ü s e  T e m p u r a  I  K r ä u t e r

Crispy Garnelen I  Mango

Avocado I  Gurke I  Mango I  Kräuter

15

10

10

I n s i d e  O u t

EBI TEMPURA I.O   

VEGGIE I .O   

SAKURA I.O   

8  S t k

TRIO MAGURO   Rot Thunfisch -  Chutoro -  Otoro (9 Stk) 32



M a k i

J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

mit Shiso I  SchnittlauchLACHS   

mit Shiso I  SchnittlauchTHUNFISCH   

mit Shiso I  AvocadoTHUNFISCHBAUCH   

Lachs I  Shiso I  Gurke I  Mango I  Schnittlauch
Sesam

SAKE FUTO   

MAGURO FUTO   

7

8

11

11

12

Z U S C H L A G  F R I T T I E R T  R O L L

Spargel Tempura I  AvocadoI Mango I  Shiso
Sesam

Garnelen Tempura I  Avocado I  Schnittlauch
Gurke

10

14

2

SAKURA FUTO   

EBI FUTO   

8  S t k

5  S t k

mit SchnittlauchEBI TEMPURA  9

mit GurkenAAL   8

mit SesamAVOCADO   6

mit SesamGURKE   6

mit SesamMANGO   6

TempuraSPARGEL   6

Tatar Thunfisch I  Schnittlauch I  Gurke I  Shiso
Avocado I  Sesam

F u t o  M a k i



J A P A N I S C H E  U N D  F R A N Z Ö S I C H E  K Ü C H E

Crispy Garnelen I  Mango

Umwickelt  mit Lachs und Thunfisch

Sesam, Ponzu Soße I  Shiso I  Schnittlauch

YUKI    

YAKUZA    

Gurke I  Mango

Umwickelt  mit flambiertem Fischtatar

Kräute I  Ponzu Soße

THUMI    

Avocado I  Gurke I  Shiso

Umwickelt  mit  f lambiertem Wagyu

Teriyaki  Soße

KYOTO     

Mango I  Gurke

Umwickelt  mit  f lambiertem Süßwasseraal

Sesam I  Teriyaki  Soße

TOKYO   

Avocado I  Gurke I  Shiso

Umwickelt  mit flambiertem Thunfischbauch

Ponzu Soße

SHIBUYA    

Gemüse Tempura

Umwickelt  mit Avocado

Teriyaki  Soße

SHISO -  YUFU   

17

17

17

26

17

19

16

S U S H I  K A R T E

S i g n a t u r e  R o l l s 8  S t k

Tartar  Tuna I  Gurken I  Shiso
Umwickelt  mit  f lambiertem Lachs und Thunfisch
Teriyaki  Soße,  Kimchi  Sesam



D E S S E R T

Bitte fragen Sie
unser Service Personal  nach unseren Dessert

DESSERT DU JOUR

10€


